
LISTERIA WORKSHOPS: 
INDUSTRY BEST PRACTICES TO CONTROL LISTERIA IN  

READY-TO-EAT MEAT & POULTRY PROCESSING ENVIRONMENTS 

Registration fees for the workshops are $195 plus GST per person.  There will be five workshops in total, four 
offered in English and one offered in French.  For more information or with questions regarding the 

workshops, please contact the Canadian Meat Council: 
 

Blaise Ouattara, Technical Director 
Tel: 613‐729‐3911 x 23; E‐mail: blaiseo@cmc‐cvc.com 
305‐955 Green Valley Cres.  Ottawa, ON  K2C 3V4 

www.cmc‐cvc.com 

The Canadian Meat Council will be holding a series of five workshops in July 2009 on Listeria monocytogenes 
control practices.  These workshops are intended for quality control staff in establishments producing ready‐
to‐eat products. 
 
Following the 2008 summer Listeria outbreak in Canada, the industry has developed a Best Practices 
Document containing tools, methods and procedures to specifically control this organism in Ready‐to‐Eat 
Meat and Poultry Processing environments. 
 
These workshops will address the Best Practices developed in this document.  Speakers will be industry 
colleagues and experts in the areas of regulations, sanitation, and sampling. 
 
Attend one of these workshops and learn about: 

9 New Listeria rules from Health Canada and the Canadian Food Inspection Agency and their 
  implementation. 
9 How to adapt your sanitation programs to specifically address Listeria. 
9 How to build an efficient Environmental and Product Sampling program. 

8:00 am  Registration Opens 
 
8:30 am   Opening Remarks 
 
8:35 am  Introduction 

• Purpose of the Best Practices Document; 
• new Listeria rules from Health Canada and 
  the Canadian Food Inspection Agency; and 
• relating the Best Practices Document to  
  HACCP systems. 

 
9:30 am  Sanitation: 
  Listeria Control—Changing Every Day! 

• Review of industry sanitation practices and 
  new tools to address Listeria. 

 
10:30 am  Coffee Break 

10:45 am  Sanitation: 
  Listeria Control—Changing Every Day! 
  (continued) 
 
12:00 pm  Luncheon 
 
1:00 pm  Environmental and Product Sampling 

• Review of sampling methods. 
 
2:30 pm  Coffee Break 
 
2:45 pm  Environmental and Product Sampling 
  (continued) 
 
3:30 pm  General Conclusion 
 
4:00 pm  Closing Remarks 

WORKSHOP AGENDA 



LISTERIA WORKSHOPS  
REGISTRATION FORM 

 

 
 

WORKSHOP LOCATION 
 

� July 22, 2009 – Surrey, BC (English only)  
Fraser Room, Sheraton Guildford Hotel 
15269 104th Ave, Surrey, BC  V3R 1N5  • Tel: (604) 582‐9288 
 

� July 24, 2009 – Winnipeg, MB (English only) 
Stevenson Ballroom, Hilton Suites Winnipeg Airport 
1800 Wellington Avenue, Winnipeg, MB  R3H 1B2 • Tel: (204) 783‐1700  
 

� July 27, 2009 – Toronto, ON (English only) 
Alpine Room, Sheraton Gateway Hotel in Toronto International Airport 
Terminal 3, Toronto AMF, Toronto, ON  L5P 1C4 • Tel: (905) 672‐7000 
 

� July 29, 2009 – Halifax, NS (English only) 
Atlantic Ballroom, Westin Nova Scotian 
1181 Hollis Street, Halifax, NS  B3H 2P6 • Tel: (902) 421‐1000 
 

� July 31, 2009 – St‐Hyacinthe, QC (French only) 
Calixa‐Lavallee/Honore‐Mercier, Hôtel des Seigneurs 
1200, rue Johnson, Saint‐Hyacinthe, QC  J2S 7K7 • Tel : (450) 774‐3810 

 

 
REGISTRATION INFORMATION 
 

Name(s) of participant(s):   

   

     

Company:    

Address:     

City:    Province:    Postal Code:     

Tel:    Fax:    E‐mail:    

 
PAYMENT 
 

Registration fees (# of participants x $195 each)    $        
 

5% GST (CMC GST #: R106863244)  +  $        

 
TOTAL                                     =   $        
 
Method of payment (All fees payable in Canadian currency. Payment must accompany form.) 
 

 Visa      MasterCard      Cheque (payable to Canadian Meat Council) 
 

Cardholder Name:    Signature:    

Credit Card #:    Exp. (mm/yy):    

CANCELLATION POLICY: Refunds subject 
to 20% administration fee, issued only if 
written notification is received two 
weeks prior to the workshop.  
Substitutions accepted at any time. 

Send payment and completed form to the Canadian Meat Council, by e‐mail: margol@cmc‐cvc.com; 
fax: (613) 729‐4997; or mail: 305‐955 Green Valley Cres. Ottawa ON K2C 3V4. 
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